
Benvenuti al Retrò. 

 SPECIALISTI
DELLA CARNE



LA SALSICCIA 12€

Salsiccia di manzo, di nostra produzione alla brace con pan brioche

allo yogurt e crema di formaggi e chimichurry.

CARPACCIO DI WAGYU KAGOSHIMA A5    24€

70g di carpaccio  wagyu  al naturale. 

LA TARTARE  24€

Tartare del nostro manzo, cialda di riso, cappero in fiore con la

nostra marmellata di arancia e miele, salsa cacio e pepe.

PATANEGRA   23€

Prosciutto patanegra 100% bellota, tagliato a coltello.

CHORIZO E PATATE  15€

Timballo di patate e chorizo, gazpacho al pomodoro e

cremoso al mascarpone e basilico.

TAGLIERE DEL CONTADINO 12€      per 2 pers./22€     per 3 pers/ 30€    

Selezione di affettati artigianali e formaggi con giardiniera fatta in casa.

SELEZIONE DI CARPACCIO “RETRO’” 22€

Carpaccio fatto in casa, con maturazione di 45/60 giorni, servito con

olio evo e sale maldon.
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PORCHETTONE  15€ 

Porchetta fatta in casa di Black angus veneto, cotta a bassa

temperatura servita con crema di nocciole, miele e senape.  

TRILOGIA  25€

Tris di crudi della casa, con tartare del nostro manzo,

carpaccio di nostra produzione e carpaccio di wagyu.
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LE POLPETTE 18€ 

Polpettine di black angus Az. Pantano al sugo 

con polenta alla griglia. 

TAGLIATA   24€

Tagliata di Black angus veneto, frollata 30 giorni con

salse di stagione fatte in casa.

SUBIOTI 9,5€

Maccheroncini al torchio con battuto del nostro manzo.

RISOTTO 13€ (min 2pax)

Risotto vialone nano alla barbabietola, yogurt greco, arancia

amara e spugna di prezzemolo.

FILETTO  32€ 

Filetto di scottona polacca alla griglia con patate al forno.

APPETITOSI 12€ 

Gnocchi di robiola e spinaci, datterini confit con

stracciatella e chorizo.
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PATATE AL FORNO 5€

 

FAGIOLI UCCELLETTO 5€

CHEESECAKE 7€ 

Cheesecake alla crostatina di albicocche.

TIRAMISÙ FATTO IN CASA 6€

SBRISOLONA 7€

Sbrisolona con cremoso cocco e cacao e

nocciole tostate.

SBRODEGON 5 €

Gelato al caffè con la grappa e uvetta.

LO YOGURT 7€ 

Yogurt del casaro con cioccolato bianco e

fragole fresche. 

PUREA DI PATATE AFFUMICATE 6€

CARCIOFI TECIA CON SALSA ROMESCO 6€

 

SORBETTO DELLA CASA  4 €

Dessert

Contorni
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OVALINA DI CONTORNI MISTI 16€ b,i,o,c
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SPRITZ 3,5€

CAFFE' 1.5€

AMARI 4€

ANALCOLICI 3 €

BIRRA BIONDA 4€

AMERICANO 6€

RABOSO FRIZZANTE 

RUM / WHISKEY 7/12€

BIRRA BOTTIGLIA 4.5€

 CAFFÈ CORRETTO 2€

BIRRA ARTIGIANALE 4,5€

ACQUA RECOARO NATURALE / FRIZZANTE 3€

COCA COLA / FANTA IN BOTTIGLIA 3 €

1/2 Lt. 6€ / 1 Lt 12€

GRAPPA BIANCA/ BARRICATA 4€ / 5€

Bibite

Coperto e servizio 4€

ACQUA FILETTE NATURALE / FRIZZANTE 4€



PER I VOSTRI BIMBI

Non esitate a chiederci piatti speciali per i vostri bambini.

La nostra cucina è pronta a soddisfare con piacere le vostre richieste

PRODOTTI SURGELATI

Alcuni prodotti potrebbero esser surgelati, 

ve lo comunicheremo tempestivamente.

ALLERGENI

Comunicateci le vostre esigenze, allergie e intolleranze. Negli alimenti

e nelle bevande somministrate in questo locale possono essere

contenute sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze.

RETRÒ OSTERIA VENETA

SEGUICI SULLE NOSTRE PAGINE SOCIAL 
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