
Benvenuti al Retrò. 

 SPECIALISTI
DELLA CARNE



PULLED BEEF  12€

Focaccia fatta in casa, spinaccino stracotto di Black Angus

Veneto, salsa barbecue e caprino stagionato.

CARPACCIO DI WAGYU KAGOSHIMA A5    22€

70g di carpaccio  wagyu  al naturale. 

LA TARTARE  18€

Tartare del nostro manzo con cipolla di Tropea


caramellata, crema di stracciatella e crudo essiccato.

PATANEGRA   18€

Prosciutto patanegra 100% bellota, tagliato a coltello.

IN TERRA COTTA   10€

Crema dì fagioli, cruditè di radicchio di TV, crispy di cotenna


e cialda di grana.

TAGLIERE DEL CONTADINO 12€      per 2 pers./22€     per 3 pers/ 30€   


 Selezione di affettati artigianali e formaggi con giardiniera fatta in casa.

CARPACCIO DI RUBIA (vaca veja )   22€

Carpaccio di rubia gallega dry-aged 60 giorni con olio evo e sale maldon. 

Antipasti
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ANINELLA  12€

Animella di manzo alla griglia, radicchio di TV in


agrodolce,riduzione alla birra artigianale e mostarda di mele.
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SECRETO IBERICO DE BELOTA 24€

Secreto iberico 100% belota alla griglia con contorno di

peperonata con mandorle. 

TAGLIATA   20€

Tagliata di Black angus veneto, frollata 30 giorni con

salse di stagione fatte in casa.

ANGUS  30€

Fiorentina angus di vitello veneto 0,400g con patate al

forno.

TAJADEE 9,5€

Tagliatelle fatte in casa con battuto del nostro manzo.

RISOTTO 13€ (min 2pax)

Risotto vialone nano all’amarone, crema di morlacco


e crumble alla salvia.

FILETTO   26€ 

Filetto di scottona polacca alla griglia con patate al forno.

APPETITOSI 12€ 

Gnocchi fatti in casa di patate e zucca con radicchio di TV


e noci. 

Primi

Secondi

TAGLIATA DI STAGIONE  20€

Tagliata di Black angus veneto, frollata 30 giorni con

cruditè di radicchio di Treviso e scaglie di ubriaco. 
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PATATE AL FORNO 3,5€

 

VERDURE COTTE 3,5€

CHEESECAKE DELLO CHEF  7€ 

Cheesecake Mont Blanc.

TIRAMISÙ FATTO IN CASA 6€

PANNA COTTA AL BRÛLÉ DI BOSCO 6€

SBRODEGON 5 €

Gelato al caffè con la grappa e uvetta.

SRRUDEL DI MELE FATTO IN CASA

CON SALSA ALLA VANIGLIA E CANNELLA  7€ 

FAGIOLI ALL’ UCCELLETTO 3,5€

PEPERONATA CON MANDORLE  4€

RADICCHIO AL FORNO 4€

 

SORBETTO DELLA CASA  4 €

Dessert

Contorni
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SPRITZ 3 €

CAFFE' 1.2€

AMARI 3.5€

ANALCOLICI 2.5 €

BIRRA BIONDA 3,5€

AMERICANO 6€

RABOSO FRIZZANTE 

RUM / WHISKEY 7€

BIRRA BOTTIGLIA 4.5€

 CAFFÈ CORRETTO 1.8€

BIRRA ARTIGIANALE 4€

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 2.5 €

COCA COLA / FANTA IN BOTTIGLIA 3 €

1/2 Lt. 6€ / 1 Lt 12€

GRAPPA BIANCA/ BARRICATA 4€ / 4.5€

Bibite

Coperto

2,5€



PER I VOSTRI BIMBI

Non esitate a chiederci piatti speciali per i vostri bambini.

La nostra cucina è pronta a soddisfare con piacere le vostre richieste




PRODOTTI SURGELATI

Alcuni prodotti potrebbero esser surgelati, 

ve lo comunicheremo tempestivamente.




ALLERGENI

Comunicateci le vostre esigenze, allergie e intolleranze. Negli alimenti


e nelle bevande somministrate in questo locale possono essere


contenute sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze.

RETRÒ OSTERIA VENETA

SEGUICI SULLE NOSTRE PAGINE SOCIAL 
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